3a

10
14
16
21
32
30
40

Aperitif

Nikolaihof Brut Nature Zéro Dosage NV 9.5 | 64.0
AnniKath Pétillade Rosé 5.9 | 41.0

Spritzer 5.3

Nikolaihof Griiner Veltliner % 4.0

Aus dem Weinkeller....Glasweise | Flasche

2024 Zwickl Griiner Veltliner naturtriib 6.0 | 35.7

2024 Aus den Garten Griiner Veltliner Federspiel 6.0 | 35.7
2020 Aus den Garten Griiner Veltliner Federspiel Late Bottled 8.5 | 50.4
2020 Ried Im Weingebirge Griiner Veltliner Smaragd 10.5 | 62.0
2024 Aus den Garten Riesling Federspiel 6.8 | 39.0

2021 Ried Vom Stein Riesling Smaragd 10.5 | 62.0

2019 Ried Steiner Hund Riesling 12.7 | 75.6

2024 Aus den Garten Neuburger 6.0 | 35.7

2023 Aus den Garten Gelber Muskateller 6.5 | 37.8

2015 Baumpresse Riesling 15.3 | 104.0

2008 Vinothek Riesling 22.0 | 152.0

2023 Geyerhof Zweigelt 8.5 | 50.4

Alkoholfreies 1741 11
Traubensaft oder Apfelsaft gespritzt, prickelnd oder still 4.9 15.0
Hollerbliitensaft gespritzt, prickelnd oder still 53 20.0
Traubensaft oder Apfelsaft pur 5.3 15.0
Granderwasser still oder prickelnd 1,6 6.0

Ein stisser Ausklang...

1 STK. MARILLENKNODEL 12.0
ca. 30 Min.
aus traditonellem Erddpfelteig - Butterbrosel - Marillenroster

ZWETSCHKENKNODEL 11.5
ca. 30 min
aus traditionellem Erdapfelteig - Mohn - Zwetschkenrdster

KNODELMIX 23.5
Marille - Zwetschke

TOPFENNOCKERL 13.2
ca. 30 min
Marillenroster

MOHNNUDELN 15.7
aus traditionellem Erdapfelteig - Zwetschkenrdster - Rum

HOLLERBLUTENMOUSSE 12.5
Hollersirup - Kriecherl - Hausfreunde - Schlagobers

SCHOKOLADENMOUSSE 13.5
Likorweichseln - Hausfreunde

KUCHEN IM GLAS (g) 8.5
Schokolade - Schlagobers

Kaffee & Tee Digestif 2l
Espresso 3.9 Marillenbrand 5,6
Doppelter Espresso 5.5 Nusslikor 5,6

Verldngerter 3.9 Weichsellikor 5,6

Cappuccino 5.5
Tee 4.0

4cl
9,2
9,2
9,2



Beilagen | Salate

Erddpfel 6.5

Sauerkraut 6.5
Serviettenknodel 7.3
Waldviertler Knodel 7.3
Blattsalat oder Krautsalat 6.2

Brot und Geback

Wachauer Laberl 1.9
Selbstgebackenes Brot 1.9

2 Stk. glutenfreies Bio-Weckerl 4.0

Fiir die kleinen Gaste...

KNODEL MIT SAFT 8.7
Servietten - oder Waldviertler Knodel

FLEDERMAUS - KLEINES SCHNITZERL 13.2
Erdapfel

*
Herzlich Willkommen in der Weinstube “ .
Nikolaihof Wachau

Unsere Kiiche folgt dem Rhythmus der Natur.

Ein GroBteil unserer Zutaten stammt von regionalen Bio- und Demeter-Bauern sowie aus
eigener biodynamischer Demeter-Produktion.
Bliiten, Gewiirz- und Heilkrauter aus unserem Garten verleihen unseren Gerichten nicht nur

besonderen Geschmack, sondern fordern auch Wohlbefinden und Vitalitat.

Als Mitglied bei Slow Food Osterreich und der Wirtshauskultur Niederdsterreich stehen wir

fiir bewussten Genuss, Regionalitat und Nachhaltigkeit.

W

10€-0

@U o kultur . L BN (@)
\ 20 : 2RANSS
AT-BIO-301

NIEDEROSTERREICH
\_ SLOWFOOD &)
1

N\ OSTERREICH AT-Landwirtschaft

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen

konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern!

Wir ersuchen Sie um Verstandnis, dass pro Tisch nur eine Gesamtrechnung gelegt werden kann.



BLUTEN UND KRAUTERSALAT 12.3
der Saison

SCHAFSKASE 14.3
Frische Krauter - Gemiise der Saison - Kiirbiskernol

Aus dem Suppentopf...

WACHAUER SUPPENTOPF 10.9
Rindfleisch - Gemiise - Vollkornnudeln

BRENNNESSEL WILDKRAUTERSUPPE 7.1
gerostete Knoblauch - Schwarzbrotwiirfel

KLARE WILDSUPPE 8.3
Polentanockerl

Traditionelles aus der Gutshof-Kiiche...

FLEISCHKNODEL 22.1
Sauerkraut - Bratensaft

WURZIGE OCHSENBRUST 27.0
Sesam-Senfkruste - Erddpfel - Wildkrautersauce

JUNGSCHWEINSBRATEN 29.5
a bisserl fett schmeckt's besser
Waldviertler Knodel - warmer Krautsalat

DUKATEN SCHNITZEL AUS DER PFANNE 33.0
Filet vom Schwein - Erdapfel

SPECKLINSEN 18.5
Serviettenknddel - Thymian

Feld und Garten...

KRAUTFLECKERL 14.5
Blattsalat

BERGLINSEN " 17.8
Waldviertler Knddel - Thymian

RISOTTO 19.9
Waldviertler Einkornreis - Krauter

SELLERIESCHEIBEN GEFULLT MIT KASE 22.1
Erdapfel - Wildkrautersauce

BRENNNESSELKNODEL 20.5
Hefeflocken - Brennnesselchips

KONJAK - NUDELN 24.2

Paradeisersauce - Krduter - gefrorene Zitrone
Nudel aus der Konjakwurzel - fast ohne Kalorien
auch vegan erhltlich Y

Aus dem eigenen Jagdrevier...

WILDRAGOUT 25.7
Serviettenknodel - Senffriichte

WILDFLEISCHLABERL 21.2
Erdadpfel - Senfasperl

WILDSCHNITZERL VOM REHRUCKEN 37.0
wenn vorrétig
Erdadpfel - Preiselbeeren

WILDBRATWURSTEL 21.5
Erdapfel - Sauerkraut - Senfquitten

WILDSAUMAISE 21.5
Waldviertler Knodel - Sauerkraut



Wald und Wiese... Menii Fiir einen genussvollen Start...

Zum Start servieren wir unser selbstgebackenes Brot, Wachauer Laberl, Nikolaihof
Demeter Traubenkerndl , Linsenhumus, Speck, Gemiise der Saison und Granderwasser

GruB aus der Kiiche still. Gedeck pro Person 5.5
Wildpastete - Quitten - Apfelmus SPECK-ZWETSCHKEN 13.7
Wiirziger Wildschinken 8 Stiick - gerne auch zum Mitnehmen

Wildkrautersalat
DREIERLEI VOM AUFSTRICH 12.0

Wildsuppe mit Polentanockerl Liptauer - Grammelschmalz - Krautercremekase
Wildbratwiirstel mit Sauerkraut WILDSCHINKEN 16.8
Wildsaumaise mit Waldviertler Knodel Quitten-Apfelkren
Feines Ragout vom Wild mit Serviettenknddel
Wildfleischlaberl mit Preiselbeeren ROHSCHINKEN & SPECK 14.2
Erddpfel und Senffriichte Nikolaihof Senf und Kren

Salate der Saison
KALTER JUNGSCHWEINSBRATEN 16.6
Nikolaihof Nachspeise wenn vorratig - a bissl fett schmeckt's besser
Winzerkaviar - Kren

HAUSPASTETEN -TELLER 14.4
Géanseleberpastete mit Creme von griinen Niissen - Hauspastete mit
Senfasperl - Wildpastete mit Senfquitten

MARINIERTES DEMETER WAGYU RINDERHERZ 15.3
Linsensalat - Kiirbiskernol

BRENNNESSEL-WILDKRAUTERSALAT v 14.3
Traubenkerndl - Sesam - Walniisse - Leinsamencracker
Nur Tischweise moglich, ab 2 Personen | wird in die Mitte
eingestellt EMMERREISSALAT 14.3
Preis pro Person 78.0 inkl . Suppe 83.0 | Léwenzahn - Parmesan

zzgl. 5.5 Gedeck pro Person auch vegan erhaltlich "y



