
Aus dem Weinkeller....Glasweise I Flasche

Nikolaihof Brut Nature Zéro Dosage NV 9.5  |  64.0
AnniKath Pétillade Rosé  5.9  |  41.0
Spritzer  5.3
Nikolaihof Grüner Veltliner ⅛ 4.0 

2024 Zwickl Grüner Veltliner  naturtrüb  6.0  |  35.7
2024 Aus den Gärten Grüner Veltliner Federspiel  6.0  |  35.7
2020 Aus den Gärten Grüner Veltliner Federspiel Late Bottled  8.5  |  50.4
2020 Ried Im Weingebirge Grüner Veltliner Smaragd  10.5  |  62.0
2024 Aus den Gärten Riesling Federspiel  6.8  |  39.0
2021  Ried Vom Stein Riesling Smaragd 10.5  |  62.0
2019 Ried Steiner Hund Riesling 12.7  |  75.6
2024 Aus den Gärten Neuburger  6.0  |  35.7 
2023 Aus den Gärten Gelber Muskateller 6.5   |  37.8
2015  Baumpresse Riesling  15.3  |  104.0
2008 Vinothek Riesling  22.0  |  152.0
2023 Geyerhof Zweigelt  8.5  |  50.4

Aperitif

Alkoholfreies
Traubensaft oder Apfelsaft gespritzt, prickelnd oder still
Hollerblütensaft gespritzt, prickelnd oder still
Traubensaft oder Apfelsaft pur
Granderwasser still oder prickelnd
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Ein süsser Ausklang...
1 STK. MARILLENKNÖDEL  12.0
ca. 30 Min. 
aus traditonellem Erdäpfelteig - Butterbrösel - Marillenröster 

ZWETSCHKENKNÖDEL  11.5
ca. 30 min
aus traditionellem Erdäpfelteig - Mohn - Zwetschkenröster

KNÖDELMIX  23.5
Marille - Zwetschke

TOPFENNOCKERL  13.2 
ca. 30 min 
Marillenröster

MOHNNUDELN  15.7
aus traditionellem Erdäpfelteig - Zwetschkenröster - Rum 

HOLLERBLÜTENMOUSSE 12.5
Hollersirup - Kriecherl - Hausfreunde - Schlagobers

SCHOKOLADENMOUSSE  13.5 
Likörweichseln - Hausfreunde

KUCHEN  IM  GLAS        8.5    
Schokolade - Schlagobers

Kaffee & Tee
Espresso  3.9

Doppelter Espresso  5.5

Verlängerter 3.9

Cappuccino 5.5

Tee  4.0

Digestif
Marillenbrand
Nusslikör
Weichsellikör
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Herzlich Willkommen in der Weinstube 
Nikolaihof Wachau 

Unsere Küche folgt dem Rhythmus der Natur. 

Ein Großteil unserer Zutaten stammt von regionalen Bio- und Demeter-Bauern sowie aus

eigener biodynamischer Demeter-Produktion.

Blüten, Gewürz- und Heilkräuter aus unserem Garten verleihen unseren Gerichten nicht nur

besonderen Geschmack, sondern fördern auch Wohlbefinden und Vitalität.

Als Mitglied bei Slow Food Österreich und der Wirtshauskultur Niederösterreich stehen wir

für bewussten Genuss, Regionalität und Nachhaltigkeit.

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern!

Wir ersuchen Sie um Verständnis, dass pro Tisch nur eine Gesamtrechnung gelegt werden kann. 

AT-BIO-301
AT-Landwirtschaft

Erdäpfel  6.5
Sauerkraut  6.5
Serviettenknödel  7.3 
Waldviertler Knödel  7.3
Blattsalat oder Krautsalat  6.2

Brot und Gebäck  
Wachauer Laberl  1.9
Selbstgebackenes Brot  1.9
2 Stk. glutenfreies Bio-Weckerl  4.0

Beilagen I Salate

Für die kleinen Gäste...
KNÖDEL MIT SAFT  8.7
Servietten -  oder Waldviertler  Knödel

FLEDERMAUS  - KLEINES SCHNITZERL  13.2
Erdäpfel 



KRAUTFLECKERL  14.5
Blattsalat

BERGLINSEN 🌱 17.8
Waldviertler Knödel - Thymian 

RISOTTO  19.9
Waldviertler Einkornreis - Kräuter

SELLERIESCHEIBEN GEFÜLLT MIT KÄSE  22.1
Erdäpfel - Wildkräutersauce

BRENNNESSELKNÖDEL  20.5
Hefeflocken - Brennnesselchips

KONJAK - NUDELN         24.2
Paradeisersauce - Kräuter - gefrorene Zitrone 
Nudel aus der Konjakwurzel - fast ohne Kalorien 
auch vegan erhältlich 🌱

Feld und Garten...

Aus dem eigenen Jagdrevier...
WILDRAGOUT  25.7
Serviettenknödel - Senffrüchte

WILDFLEISCHLABERL  21.2
Erdäpfel - Senfasperl

WILDSCHNITZERL VOM  REHRÜCKEN  37.0 
wenn vorrätig 
Erdäpfel - Preiselbeeren 

WILDBRATWÜRSTEL  21.5
Erdäpfel - Sauerkraut - Senfquitten

WILDSAUMAISE  21.5
Waldviertler Knödel - Sauerkraut

Aus dem Suppentopf...
WACHAUER   SUPPENTOPF  10.9
Rindfleisch - Gemüse - Vollkornnudeln

BRENNNESSEL  WILDKRÄUTERSUPPE  7.1
geröstete Knoblauch - Schwarzbrotwürfel

KLARE WILDSUPPE  8.3
Polentanockerl

Traditionelles aus der Gutshof-Küche...
FLEISCHKNÖDEL  22.1
Sauerkraut - Bratensaft 

WÜRZIGE  OCHSENBRUST  27.0     
Sesam-Senfkruste - Erdäpfel - Wildkräutersauce

JUNGSCHWEINSBRATEN  29.5
a bisserl fett schmeckt’s besser
Waldviertler Knödel - warmer Krautsalat 

DUKATEN SCHNITZEL  AUS  DER  PFANNE  33.0
Filet vom Schwein - Erdäpfel 

SPECKLINSEN  18.5
Serviettenknödel - Thymian 

BLÜTEN UND KRÄUTERSALAT  12.3
der Saison 

SCHAFSKÄSE 14.3
Frische Kräuter - Gemüse der Saison - Kürbiskernöl



Zum Start servieren wir unser selbstgebackenes Brot, Wachauer Laberl,  Nikolaihof
Demeter Traubenkernöl , Linsenhumus, Speck, Gemüse der Saison und Granderwasser
still.  Gedeck pro Person 5.5

SPECK-ZWETSCHKEN  13.7  
8 Stück - gerne auch zum Mitnehmen 

DREIERLEI  VOM  AUFSTRICH  12.0
Liptauer - Grammelschmalz  - Kräutercremekäse

WILDSCHINKEN  16.8
Quitten-Apfelkren

ROHSCHINKEN &  SPECK  14.2
Nikolaihof Senf und  Kren

KALTER JUNGSCHWEINSBRATEN  16.6
wenn vorrätig  -  a bissl fett schmeckt’s besser
Winzerkaviar - Kren  

 

HAUSPASTETEN -TELLER  14.4
Gänseleberpastete mit Creme von grünen Nüssen - Hauspastete mit
Senfasperl - Wildpastete mit Senfquitten 

MARINIERTES  DEMETER WAGYU RINDERHERZ  15.3
Linsensalat - Kürbiskernöl

BRENNNESSEL-WILDKRÄUTERSALAT   🌱 14.3
Traubenkernöl - Sesam - Walnüsse - Leinsamencracker

EMMERREISSALAT  14.3
Löwenzahn - Parmesan
auch vegan erhältlich 🌱 

Für einen genussvollen Start...Wald und Wiese....Menü

Gruß aus der Küche

Wildpastete - Quitten - Apfelmus
Würziger Wildschinken 

Wildkräutersalat

Wildsuppe mit Polentanockerl

Wildbratwürstel mit Sauerkraut 
Wildsaumaise mit Waldviertler Knödel 

Feines Ragout vom Wild mit Serviettenknödel  
Wildfleischlaberl mit Preiselbeeren 

 Erdäpfel und Senffrüchte
Salate der Saison 

Nikolaihof Nachspeise

Nur Tischweise möglich, ab 2 Personen I wird in die Mitte
eingestellt
Preis pro Person 78.0  inkl . Suppe  83.0 | 
zzgl. 5.5 Gedeck pro Person


