Fir Ihre Gesundheit

Erleben Sie bei uns die Kraft der Natur

100 % selbst gekocht und 100 % OHNE Convenience Produkte 100% glutamatfrei!
Die Produkte kommen von regionalen Bauern und sind zum Grofteil BIO oder
Demeter zertifiziert.

Alle Weillweine und Safte sind aus eigener Produktion und stammen aus
biodynamischer Demeter-Landwirtschaft.

Zusatzlich zu unserer eigenen Erzeugung beziehen wir folgende Produkte von
Demeter und Bio Bauern:

Fleisch, Fisch, Getreide, Buchweizen, Mehl, Kaffee, Milch, Schlagobers, Eis...
Auf unseren Speisen finden Sie Bliten,
sowie Gewdrz- und Heilkrauter aus unserem biodynamischen Demeter Garten.
Sie sind ein echtes Lebenselixier, schaffen Wohlbefinden und kénnen vor Krankheit
sowie vorzeitigem Altern schitzen.

Alle Bliten und Krauter auf unseren Speisen sind essbar und starken das
Immunsystem.

Einfach probieren, sie schmecken kostlich!

Flr das Gedeck werden pro Person € 4,90 verrechnet.
Es beinhaltet selbstgebackenes Brot
aus Demeter-Roggen-Einkornmehl, Wachauer Laberl,
Nikolaihof Demeter-Traubenkernél und stilles Granderwasser.

Wir ersuchen Sie um Versténdnis, dass pro Tisch nur eine Gesamtrechnung
gelegt werden kann.

Wir lieben unsere Umwelt, deswegen verwenden wir ausschlielRlich biologisches
Waschmittel und Rasenbleiche und reparieren auch unsere Tischwasche.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive aller Abgaben. Anderungen vorbehalten.
Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter zum Thema Allergene.

Von Gault & Millau ausgezeichneter Betrieb.

—
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Aperitif

Nikolaihof Brut Nature Zéro Dosage NV Griiner Veltliner, Chardonnay & Zweigelt

ANNIKATH “Petillade Rosé”70% zweigelt, 30 % Pinot, Pétillant Naturel
Ein Projekt von Annika Hoffmann & Katharina Salzgeber

Sekt Ries| ing 2020 Winzer Doris & Matthias Hager
Sekt PUR Zweigelt Blanc de noirs 2018, Winzer Doris & Matthias Hager
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Nikolaihof Demeter-Weine

Alle Weine enthalten Sulfite

2023 Griner Veltliner Zwickl naturtrib
2023 Grlner Veltliner Hefeabzug
2023 Aus den Gdrten Griner Veltliner Federspiel
2019 Ried im Weingebirge Griner Veltliner Smaragd
2023 Aus den Garten Riesling Federspiel
2016 Riesling Federspiel Late Bottled

# gefiillt 2022 * 6 Jahre im grofSen Holzfass gereift
2019 Ried vom Stein Riesling Smaragd
2016 Klause Riesling
2017 Ried Steiner Hund Riesling
2022 Aus den Gdrten Chardonnay
2021 Aus den Garten Gelber Muskateller
2019 Aus den Gdrten Gewdrztraminer
2023 Geyerhof Zweigelt

Nikolaihof Griner Veltliner
G'spritzter

Alkoholfrei

Traubensaft gespritzt, prickelnd oder still
Traubensaft pur, HollerblUtensaft gespritzt, prickelnd oder still
Granderwasser still oder prickelnd

—
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Glas  Flasche
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Besonderheiten

% Glas Glas Flasche

29 1997 Nikolaihof Vinothek Fass Severin Riesling 215,--
% 25 Jahre im groRen Holzfass gereift = 2022 gefillt

30 2008 Nikolaihof Vinothek Riesling 152,--
* 16 Jahre im groRen Holzfass gereift = ab November verflgbar =

31 2012 Nikolaihof Griner Veltliner Steinterrassen 11,50 70,--
# trocken, geflllt 2023, 11 Jahre im groRen Holzfass gereift

32 2015 Nikolaihof Baumpresse Riesling, trocken 9,20 15,30 104--

34 2017 Nikolaihof Gutswein Riesling, halbtrocken 3,70 6,80 41,--

35 2017 Nikolaihof Ried Gaisberg Steiner Riesling 7,20 13,60 82,--
Auslese * lieblich * 33g Restzucker *

38 2014 Trockenbeerenauslese, sif 15,00 26,70 93,50
% 0,375 | Flasche * 230g Restzucker *
2020 [ semicolen 1 Gewdlrztraminer 40,--

* maischevergoren, ungeschwefelt =

Digestif

2cl 4cl
Marillenbrand 5,60 9,20
Johanni-Nuss Likor (echte Medizin) 5,60 9,20
Weichsellikor (kostlich fruchtig) 5,60 9,20
Mariandl (Marille mit Geist) 8,10
Weichseln in Weichsellikor 8,10

-Bio-Kaffee
eine rare Kostbarkeit - auch zum Mitnehmen, % kg € 10,30, % kg € 19,70
Espresso| Verlangerter 3,70
Doppelter Espresso 5,60
Kleiner Nikolai* Espresso* 1 Kugel Vanilleeis extra * 7,--
Getreidekaffee * Schlagobers * Hausfreund = 7,10
Haferlkaffee (grol)* Hausfreund = Schlagobers * 7,10
Nikolai — Milchkaffee im Glas 7,60
Wachauer Kaffee = Marillenbrand 2cl* Schlagobers * 11,60
Tee 4,--
—
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Essen nach Herzenslust

Ein kulinarischer Querschnitt durch die Nikolaihof Kliche

Traditionelles Wachauer

,Nikolaihof Buffet am Tisch”
nur Tischweise mdglich, ab 4 Personen
Preis pro Person € 67,-- inkl. Suppe € 71,--
zzgl. € 4,90 Gedeck pro Person
mit kostlich Vegetarischem € 15,--

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
Speck-Zwetschken

Vorspeisen

Wildpastete mit Senffriichten
Traditionelle Blunz’'n mit Winzerkaviar
Rohkostsalat mit gerdsteten Walnissen
Traditionelle Hauspastete mit Senffriichten
Wirziger Rohschinken und Raucherspeck mit Kren
Schaffrischkdse mit Kirbiskernol und frischen Krautern
Mariniertes Gemise mit Kirbiskernoél und gerdsteten Kirbiskernen

Emmerreis-Salat auf Ldwenzahn mit Parmesan
Krautercremekase, Liptauer, Grammelschmalz

Suppe der Saison

Hauptgerichte
Jungschweinsbraten und Kimmelbraten mit Waldviertler Knddel
Feines Ragout vom Wild mit Serviettenknddel und Senffriichten

Berglinsen mit Serviettenknddel und Speck
Fleischknodel mit Sauerkraut
Saumaise vom Wild
Krautfleckerl
Salate der Saison

Nikolaihof Nachspeise

—
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Alles Wild
,Nikolaihof Buffet am Tisch“
..wenn die Jager Erfolg hatte!
nur Tischweise mdglich, ab 2 Personen

Preis pro Person € 74,-- inkl. Suppe € 79,--
zzgl. € 4,90 Gedeck pro Person

Kleiner Gruf$ aus der Kiche
Speck-Zwetschken

Vorspeisen
Feine Wildpastete mit Senffriichten
Wiirziger Wildschinken mit Quitten-Apfelkren
Blattsalat mit Wildkrauter, Kirbiskernol, Kirbiskernen und Bliten
Krautercremekadse und Liptauer
Grammelschmalz

Wildsuppe mit Polentanockerl

Hauptgerichte
Wildbratwrstel mit Sauerkraut
Saumaise vom Wild mit Waldviertler Knddel und Sauerkraut
Feines Ragout vom Wild mit Serviettenknddel und Senffriichten
Wildfleischlaberl mit Preiselbeeren und Erdapfel
Wildleberknddel mit Speck und Quitten-Apfelmus
Salate der Saison

Nikolaihof Nachspeise

—
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Vorspeisen - Ein genussvoller Start

Speck-Zwetschken (8 Sttick) = fir zu Hause 10 Stiick vakuumverpackt = 13,70
Hauspasteten-Teller

* Gdnseleberpastete mit Creme von griinen NUssen * 13,70
* Hauspastete mit Senfasperl = feine Wildpastete mit Senfquitten =
Brennnessel- Wildkrautersalat 12,50

#*Traubenkernol = gerosteter Sesam und WalnUsse * Leinsamencracker =

Tagliliensalat 12,50
# Olivendl = Knusperbrot

Kapuzinerkressesalat 12,50
* Traubenkernol = Knusperbrot =

Rosenbliitensalat 12,50
# Traubenkerndl# Leinsamencracker *

Rohkostsalat auf Lowenzahn mit gerdsteten Walniissen = 12,50

# Karotten * Lauch * Sellerie * Apfel * Rahm *
Emmerreissalat 13,60
* Ldwenzahn* Parmesan *

Rote Riiben Salat* Ei von gllcklichen Nikolaihof Hihner * 13,60
% Kren-Krauter Sole

Rote Riiben Sulz* Ei von gllcklichen Nikolaihof Hihner = 13,60
# Kren-Krauter SoRe # Krauter * Salat =

Ziegenfrischkase 15,70
* Traubenkernol = frische Krauter = gerdstete Sonnenblumenkerne =

Marinierte Haussulz = Ei von gllcklichen Nikolaihof Hiihner = 14,20
% Zwiebel* GemUse * Klrbiskerndl =

Wairziger Pfirsichsalat (auf Wunsch auch gerne ohne Speck) 13,60
* Blattsalat * Weingartenpfirsich = Speckwrfeln =

Mariniertes Wagyu Rinderherz 14,60
# Linsensalat* Zwiebel * Krauter = Klrbiskerndl = Klrbiskerne =

Bunte Bohnen mit Herz aus dem Wald in wiirziger Marinade * 14,60

x Zwiebel * Krauter = Klrbiskerndl * Speckwurfel

Bitte fragen Sie auch nach unseren speziellen Tagesgerichten!

—
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Suppe

Brennnessel- Wildkrdautercremesuppe
* gerostete Knoblauch-Schwarzbrotwiirfel =
Zucchinicremesuppe
# gerostete Laberlschnitte #
Klare Wildsuppe
* Polentanockerl| =
Wachauer Suppentopf
* Rindsuppe * Fleisch* Gemise * Vollkornnudeln =

A Jaus'n wie im Weingarten

Kaltes Jungschweinsbratl wenn vorratig
#*\Winzerkaviar (senfkaviar) * Kren # a bisserl fett schmeckt’s besser *
Rohschinken mit Kren

Blunz'n mit Winzerkaviar
* Oregano = Kren *
Wildschinken
* Quitten-Apfelkren =
Schaffrischkase = Kurbiskernol = frische Krauter # Basilikum =
Hummus — wiirziger Linsenaufstrich
# gerosteter Sesam #
Krautercremekase
#* mit Brennnessel, Lowenzahn & Salbei*
Liptauer, Grammelschmalz

Dreierlei zum Aufstreichen (wihlen Sie Ihre Lieblingssorten) * fir 2—4 Personen =

* Hummus mit gerdstetem Sesam * Grammelschmalz = Liptauer =
* Krautercremekdse mit Brennnessel, Lowenzahn & Salbei*

Geback *Wachauer Laberl*
# Selbstgebackenes Brot (Roggen-Einkorn-Mehl) =
# 2 Stk. glutenfreie Weckerl (industrielle Bioherstellung) *

—
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Ohne Getreide leichte vegane Kiiche

Konjak Spaghetti - Nudeln aus der Konjak Wurzel - fast ohne Kalorien
% Paradeiser-Sofse * Krauter = Parmesan *
= gefrorene Zitrone = Blattsalat * wlirzig =

Aus vollem Korn und viel Gemdse

Krautfleckerl

* Blattsalat =
Frihlingskrauter-Risotto vom Waldviertler Einkornreis
Griinkern-Dinkellaberl

% Wildkrautersole # Blattsalat =
Selleriescheiben gefillt mit Kase

= Erdapfel = WildkrautersoRe = Blattsalat
Brennnesselknddel mit gerdsteten Hefeflocken

* Brennnesselchips = Blattsalat =

Aus dem Waldviertler Fischteich

Gebackenes Karpfenfilet
= gratenfrei * Erdapfel = WildkrautersoRe = Blattsalat =

Flr unsere Kleinen Gaste

= Knodel mit Saft (Servietten- oder Waldviertler Knédel) #
# Fledermaus - kleines Schnitzerl mit knusprigen Erdapfeln *
# Kinder Cappuccino* Kakao mit Milchschaum #

Extra Beilagen

# Kleiner Salatteller = Sauerkraut = Erddpfel =
* Konjaknudeln aus der Konjak Wurzel, gebraten =

—
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Traditionelles aus der Nikolaihof Gutshof-Kiiche

2 Stuick Fleischknodel
% Sauerkraut = Bratensaft =
Specklinsen
* Thymian = Serviettenknodel =
Geraucherte Ochsenzunge
% Linsen * Knodel =
Wiirzige Ochsenbrust mit Sesam-Senfkruste
= Erdapfel = WildkrautersoRe = Blattsalat
Jungschweinsbraten (a bisserl fett schmeckt’s besser)
% Knodel* warmer Krautsalat =
Dukatenschnitzerl aus der Pfanne (Filet vom Schwein)
* Erdapfel = Blattsalat = (dauert etwas langer) =

Aus dem eigenen Jagdrevier Baumgarten!

... wenn die Jager Erfolg hatten.

Wildfleischlaberl

= Erdapfel * Senfasperl = Blattsalat *
Saumaise vom Wildschwein (wenn vorritig)

= \Waldviertler Knddel * Sauerkraut = Bratensaft =
Wildbratwirstel

= Erddpfel = Senfquitten * Sauerkraut *
Gebackenes Schnitzerl vom Rehriicken (wenn vorritig)
# Erdapfel # Preiselbeeren # Blattsalat #

—
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StRspeisen nach Familientradition

1 Stk. Marillenknodel* aus traditionellem Erdapfelteig (ca. 30 min)
# Butterbrosel = Marillenroster # (solange der Vorrat reicht)

1 Stk. Zwetschkenknédel = aus traditionellem Erdépfelteig (ca. 30 min)

* Mohn* Zwetschkenroster =

Knodelmix = aus traditionellem Erdapfelteig (ca. 30 min)
%1 Stk. Marillenknédel mit Marillenroster
# 1 Stk. Zwetschkenknddel mit Zwetschkenrdster =

Topfennockerl (ca. 30 min)* Marillenroster =

Mohnnudeln+ traditionellem Erdapfelteig (mit Rum schmeckt’s besser)

= Zwetschkenroster =

Hollerblitenmousse & Hollerbeerengelee
% Kriecherl* Hollersirup * Schlagobers * Hausfreunde *

Eisvariation mit Schlag (3 Kugeln, wahlen Sie Ihre Lieblingssorten)
* Schokolade * Vanille * Marille =

Wachauer Torte
= Marillenroster = Marillenlikor = Schlagobers =

Schokoladenkuchen im Glaserl
# Schlagobers * glutenfrei =

Weingartenpfirsich
* SchokoladesolRe * Vanilleeis * Schlagobers * Dinkelbiskotten =

Quittennachspeise
* SchokoladesofRe * Vanilleeis * Schlagobers * Dinkelbiskotten =
* Buchweizen-Haselnusskrokant
Kriecherl (Keltisches Urobst mit Kern)
* SchokoladesolRe * Vanilleeis * Schlagobers * Dinkelbiskotten =
Hollerbeerengelee
*Vanilleeis* Schlagobers = Dinkelbiskotten =

Schokoladenmousse — kostlich bitter
# Likdrweichseln * Hausfreunde = Schlagobers *

—
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Mitbringsel & Kochblicher

Kochen mit der Kraft der Natur
Cooking with the power of nature
von Christine Saahs

Das Wachau Kochbuch

The Wachau Cookbook

von Christine Saahs

Ich koche fiir mein Leben gern
von Christine Saahs

Nikolaihof Marillenbrand

Nikolaihof Johanninuss Nusslikdr / Weichsellikor

Nikolaihof Johanninisse in Johanninuss
Nikolaihof Weichseln in Weichsellikdr
Nikolaihof Hollerblitensirup

Nikolaihof Traubenkerndl

Nikolaihof Weinessig / HollerblUtenessig
Nikolaihof Marillenkompott

Nikolaihof Marillenrdster / Zwetschkenrdster
Nikolaihof Preiselbeerenkompott

BIO Honig, diverse Sorten

Nikolaihof Senf-Marillen / Senf-Zwetschken /
Senf-Quitten / Senf-Asperl / Senf-Frichte
Nikolaihof Holunder-Gelee

Nikolaihof Winzerkaviar (Senfkaviar)
Nikolaihof Senf (wirzig-scharf oder siRlich-wiirzig)
BIO Konjaknudeln aus der Konjakwurzel
Nikolaihof Krautersalz, Salzzitronen /-orangen
Nikolaihof Weinglas

Nikolaihof Stoffserviette

Weinstein

—

(ISBN 978-3-7106-0314-3)

(ISBN 978-3-85033-880-6)

(ISBN 978-3-200-07898-7)

0,2/05]1
0,2/05]1
0,15/0,28 |
0,28 |
0,75 |

0,11

0,51

260 g
300g
300g
260g/500g
0,15 |

300g
0,151
0,151
400g
0,151
Stiick
Stiick
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Liebe Nikolaihof Gaste

Die Rezepte zu unseren Gerichten
finden Sie in den KochbUlchern von Christine Saahs

»lch koche fir mein Leben gern”
,Kochen mit der Kraft der Natur”
,Das Wachau Kochbuch”

Lassen Sie Ihr Kochbuch von Christine Saahs signieren!
Die Blcher sind in Deutsch und Englisch erhaltlich.

Wachauer Essen im Nikolaihof

Unser Brot backen wir aus Demeter Getreide selbst.

Salate und Gemuse kommen, nach Verflgbarkeit, aus eigenem Anbau,
gestolBener Mohn und Kiimmel, Weidegansl|, Fleisch, Schafkase, Ziegenkase und
fast alle Gewiirze kommen aus dem Waldviertel.

Das Wild kommt aus eigener Jagd, und deswegen sind wir auf den Erfolg des Jagers
bei den Vorraten unserer Wildspezialitaten abhangig.

Trauben, Marillen, Pfirsiche, Walnisse, Weichseln, Zwetschken, Holunder, Asperl,
Bliten und Krauter stammen vom Nikolaihof aus Demeter-zertifiziertem,
biodynamischem Anbau.

—
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Demeter Weine und Lebensmittel
fur Gesundheit & Umwelt

Demeter ist der dlteste und einzige weltweit organisierte biodynamische Verband.
Er geht auf den dsterreichischen Anthroposophen Rudolf Steiner (1861-1925)
zurtck.

Die Anthroposophie ist die Lehre der Weisheit und unterstreicht die Fahigkeit des
Menschen zur Erkenntnis, zur freien Entscheidung und zum Ubernehmen von
Verantwortung. In Osterreich gibt es (ber 300 Demeter-Betriebe. Der Nikolaihof
Wachau ist eines der ersten biodynamischen Weinglter weltweit.

In der biodynamischen Demeter-Landwirtschaft werden die natiirlichen Ressourcen
nicht nur geschont, sondern Lebensprozesse sowie das Zusammenwirken von
irdischen und kosmischen Kraften gezielt gefordert. Unfruchtbar gewordene Erde
kann wieder fruchtbar gemacht werden.

Auf Wunsch organisieren wir gerne fiir Sie und |hre Gaste eine
Weinverkostung mit unseren biodynamischen Weinen!

Am Freitag 16 Uhr bieten wir unseren Gasten gerne eine Fihrung durch das alte
Presshaus mit der weltgrof3ten, ca. 250 Jahre

alten Baumpresse und in den antiken Holzfass-Keller und das alteste bewohnte
Geb&ude Osterreichs an.

Von Gault & Millau ausgezeichneter Betrieb.

Nikolaihof Wein ist aus staatlich kontrolliertem, biodynamischem Anbau.

Alle Speisen sind frei von industriell vorgefertigten Produkten,
zu 100% glutamatfrei und selbstgekocht.

Teilsortiment zertifiziert durch:
6;,“%\‘«

—
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SALON

Die 77 ist die ehemalige Hausnummer des Nikolaihof Wachau.
In Anlehnung daranistder SA L ON 7 7 eine offene Einladung, in guter
Gesellschaft und besonderer Atmosphare das Weinsortiment des Nikolaihof
Wachau zu verkosten und die Kosmetikprodukte von dieNikolai kennenzulernen.

— die —

Nikolal

BIO TRAUBENKOSMETIK AUS OSTERREICH

dieNikolai ist das jungste Familienmitglied des Weinguts Nikolaihof.

Eine zertifizierte Kosmetiklinie, deren Inhaltsstoffe reinster Qualitat aus
unseren eigenen Weingarten stammen. Alle Pflegen kénnen Sie im Salon 77 testen.
Mehr Information erhalten Sie auf www.dieNikolai.at

—
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Stilvolles Ubernachten rund um den Nikolaihof!

GRUNER
BAUM

WACHAU

Griner Baum Wachau — ehemals Gasthof Griiner Baum der Familie Zickbauer.

In den sanft renovierten Gastezimmer im klassischen Retro-Chic mit individueller
Ausstattung im Herzen von Mautern.

Direkt am Donauradweg gelegen, bietet sich eine Vielzahl an kulturellen und
sportlichen Ausfligen mit gemutlichem Ausklang beim Heurigen.
Weltkulturerbe Wachau, Natur, Kultur und Wein — hier ist fir jeden was dabei!

0043 676 440 3512, gast@gruenerbaum-wachau.at
www.gruenerbaum-wachau.at

ad \111621;

Nur wenige Gehminuten vom Nikolaihof Wachau entfernt, befindet sich das ad
vineas Gastehaus Nikolaihof. Geflihrt wird es von Tochter und Schwiegersohn
Elisabeth & Martin Samek. Die stilvollen und komfortablen Zimmer und Chalets in
ruhiger Lage laden zu einem erholsamen Aufenthalt ein. Ein Ort gerade richtig, um
die Seele baumeln zu lassen. Entspannen Sie im ad vineas Gadstehaus mit groflem
Garten, Schwimmteich, Kinderspielplatz, Wellnesspavillon mit Sauna und Ruheraum

0043 676 43 31 828, wohnen@nikolaihof.at
www.advineas.at

Zertifiziert aus biologischer Landwirtschaft.

Christine Sa_

Wie die
Liebe in den
Kochtopf
kommt
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